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Willkommen im
House of Laderach

Die schonsten Erlebnisse sind die, die man gemeinsam erlebt. Deshalb

freuen wir uns, lhnen eine breite Auswahl an Gruppenevents anbieten zu konnen.

Egal, ob es sich um eine kleine private Runde oder ein Teamevent handelt:

Gemeinsam mit dem House of Laderach kénnen Sie |hren Gruppenbesuch
individuell planen und nach |hren Winschen gestalten.

Tauchen Sie ein in die Welt von Laderach. Und geniessen Sie mit lhren
Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern, lhren Kundinnen und Kunden oder lhrer
Familie ein unvergessliches Schokoladenerlebnis.



Anreise

Das House of Laderach erreichen Sie bequem uber die
House of Autobahn A3, Ausfahrt Bilten. Fiir Pkw steht ein kostenloses
Laderach Parkhaus und fiir Busse ein Stellplatz zur Verfiigung.

%, <, Natirlich kdnnen Sie auch mit der SBB anreisen. Die Haltestelle

% 06‘”’9 Bilten ist mit der S27 erreichbar. Diese verkehrt morgens und
K5 nachmittags zwischen den Anschlussstellen Siebnen-Wangen und

Ziegelbriicke. Am Abend wird die Strecke von der S2 bedient.

House of Laderach

(’;’zz Grabenstrasse 6
‘4}% 8865 Bilten (Glarus)

Offnungszeiten:
Taglich 9.00 -18.00 Uhr

+41 55 645 44 55
houseofladerach@laderach.com



Unsere Events

_ Fabrikfihrungen
- A8 Schokoladenkurse

Weitere Events




Schokoladen-

museum
und Walk-in

Atelier

45 —90 Minuten,
10 - 60 Personen,
ab CHF 250

Fabrikfiihrung
mit Walk-in
Atelier

90 Minuten,
10 — 60 Personen,
ab CHF 500

Fabrikfiihrung
mit Zauberer

90 Minuten,
max. 15 Personen,
ab CHF 700

Fabrikfiihrung

und Schoko-
ladenmuseum

60 — 90 Minuten,
max. 45 Personen,
ab CHF 300




Fabrik-
fihrungen

In unseren Flihrungen und Rundgangen
erfahren Sie alles rund ums Thema
«Schokolade». Woher stammen unsere
Kakaobohnen? Welche Rohstoffe und
Zutaten verwenden wir? Und wie stellen
wir unsere frischen Schokoladen her?
Werfen Sie einen Blick in unsere Produktion
und geniessen Sie fllissige Schokolade
aus unserem Schoggibrunnen.




Fruhstiuck und
Fabriktihrung

Start in den Tag mit einem reichhaltigen Friihstiick. Anschliessend
private Fiihrung durch die Schokoladenfabrik mit Blick auf die
wichtigsten Produktionsschritte und Rundgang durch das Museum.

Bestseller

Eventangebot:
Friihstiick im Café: «Friihstiicksetagere» oder «Gourmet-Frihstlick»
- Private Fihrung durch die Schokoladentabrik
Private Fiihrung durch das Schokoladenmuseum
Schokoladenbrunnen mit vier leckeren Sorten
Degustation von FrischSchoggi und «Special Drink»
Besuch des Masterraums mit Schaustiicken von Elias Laderach
Dekoration einer eigenen FrischSchoggi im Walk-in Atelier

Preis Classic-Fruhstick CHF 845 Anfrage senden

fuir max. 10 Personen

Gourmet-Friihstiick CHF 1050
fur max. 10 Personen

Dauer ca. 160 Minuten

Teilnehmerzahl 10 —-60 Personen

Sprachen DE/EN/FR/ES
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Fabrikfihrung
und ApcEro

Private Flihrung durch die Schokoladentfabrik mit Blick auf
die wichtigsten Produktionsschritte. Anschliessend Rundgang
durch das Museum und Apéro im Café Laderach.

Bestseller

Eventangebot:

- Private Fiihrung durch die Schokoladentabrik

- Private Flihrung durch das Schokoladenmuseum

- Schokoladenbrunnen mit vier leckeren Sorten

- Degustation von FrischSchoggi und «Special Drink»

- Besuch des Masterraums mit Schaustiicken von Elias Laderach

- Dekoration einer eigenen FrischSchoggi im Walk-in Atelier

- Apéro im Café: Mini Apéro, Classic Apéro, Glarner Apéro oder Riche Apéro

Preis CHF 700 - 1100 pauschal Anfrage senden
fir max. 10 Personen

CHF 70 -110 fir jede
weitere Person

Dauer ca. 120 — 180 Minuten
Teilnehmerzahl 10 —-75 Personen

Sprachen DE/EN/FR/ES
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Fabriktihrung Fabriktihrung mit
mit Walk-in Atelier /auberer

Private Fiihrung durch die Schokoladenfabrik mit Blick auf die Private Fiihrung durch die Schokoladenfabrik und das
wichtigsten Produktionsschritte. Anschliessend Rundgang durch Museum, bereichert durch die Kunststlicke unseres Zauberers
das Museum und Dekoration einer eigenen FrischSchoggi. Kevin. Anschliessend Dekoration einer eigenen FrischSchoggi.
Eventangebot: Eventangebot:
- Private Fihrung durch die Schokoladentabrik - Zaubertricks wahrend der Tour
- Private Fihrung durch das Schokoladenmuseum - Private Fiihrung durch die Schokoladentabrik
- Schokoladenbrunnen mit vier leckeren Sorten - Private Fiihrung durch das Schokoladenmuseum
- Degustation von FrischSchoggi und «Special Drink» - Schokoladenbrunnen mit vier leckeren Sorten
- Besuch des Masterraums mit Schaustiicken von Elias Laderach - Degustation von FrischSchoggi und «Special Drink»
- Dekoration einer eigenen FrischSchoggi im Walk-in Atelier - Besuch des Masterraums mit Schaustiicken von Elias Laderach

- Dekoration einer eigenen FrischSchoggi im Walk-in Atelier
- Termine: freitags und sonntags um 14.00 Uhr

Preis CHF 500 pauschal Anfrage senden Preis CHF 700 pauschal Anfrage senden
fur max. 10 Personen fur max. 10 Personen
CHF 50 fiir jede weitere Person CHF 70 fir jede weitere Person

Dauer ca. 90 Minuten Dauer ca. 120 Minuten

Teilnehmerzahl 10 —-60 Personen Teilnehmerzahl max. 15 Personen

Sprachen DE/EN/FR/ES Sprachen DE/EN/ES
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Fabrikfiithrung und Schokoladenmuseum
S C h O kO I a d e n m u S e u m Selbstandiger Rundgang durch das Schokoladenmuseum.
Besuch unseres grossen und kleinen Schoggibrunnens mit

Private Flhrung durch die Schokoladenfabrik insgesamt vier verschiedenen Sorten frischer Schokolade.
mit Blick auf die wichtigsten Produktionsschritte.

Anschliessend Rundgang durch das Museum.

Eventangebot:
- Rundgang durch das Schokoladenmuseum
Eventangebot: - Schokoladenbrunnen mit vier leckeren Sorten
- Private Fihrung durch die Schokoladenfabrik - Degustation von FrischSchoggi
- Private Fihrung durch das Schokoladenmuseum - Dekoration einer eigenen FrischSchoggi im Walk-in Atelier
- Schokoladenbrunnen mit vier leckeren Sorten
- Degustation von FrischSchoggi und «Special Drink»
- Besuch des Masterraums mit Schaustiicken von Elias Laderach
Preis CHF 300 pauschal Anfrage senden Preis CHF 25 pro Person Anfrage senden
fir max. 10 Personen !
Dauer ca. 45 -90 Minuten

CHF 30 fiir jede weitere Person
Dauer ca. 60 — 90 Minuten

Teilnehmerzahl max. 60 Personen

Sprachen DE /EN

Teilnehmerzahl max. 45 Personen
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Schokoladen-
kurse

In unseren Schokoladen- und Pralinéskursen
erleben Sie im kleinen, privaten Kreis, wie
unsere Spezialitaten hergestellt und
veredelt werden. Giessen und dekorieren
Sie unter Anleitung unserer Chocolatiers
lhre eigene Schokolade oder fiillen und
verschliessen Sie Pralinés und Truffes
mit lhren eigenen Handen.




Schokoladenkurs

Privater Schokoladenkurs mit individuell wahlbarem Thema.
Unter Anleitung unserer Chocolatiers giessen und dekorieren
Sie lhre eigene frische Schokolade.

Eventangebot:

- Schokoladenkurs im privaten Kreis

- Wahl eines individuellen Themas

- Einblick in die Schokoladenherstellung durch einen Chocolatier

- Dekoration und Giessen einer eigenen FrischSchoggi (passend zur
Jahreszeit)

- Degustation von FrischSchoggi, Mineralwasser
- Rundgang durch das Schokoladenmuseum
- Schokoladenbrunnen mit vier leckeren Sorten

- Kurstermine: taglich um 10.00 Uhr, 13.00 Uhr und 15.30 Uhr

Preis CHF 450 pauschal Anfrage senden
fur max. 12 Personen

CHF 900 pauschal
fur 13 — 24 Personen

Dauer ca. 90 -120 Minuten

Teilnehmerzahl max. 24 Personen

Sprachen DE/EN

Pralines Atelier

Privater Pralinéskurs mit individuell wahlbarem Thema.
Unter Anleitung unserer Chocolatiers veredeln Sie unsere
frische Schokolade zu meisterhaften Pralinés.

Eventangebot:
- Pralinéskurs im privaten Kreis

- Einblick in die Schokoladenherstellung durch einen Chocolatier
- Herstellung, Weiterverarbeitung und Veredelung von Pralinés

- Mitnahme der selbst hergestellten Pralinés in schéner Verpackung

- Degustation von FrischSchoggi, Mineralwasser
- Rundgang durch das Schokoladenmuseum
- Schokoladenbrunnen mit vier leckeren Sorten

- Kurstermine: taglich um 10.00 Uhr und 15.30 Uhr

Preis CHF 950 pauschal
fir max. 12 Personen

CHF 95 fiir jede weitere Person

Anfrage senden

Dauer ca. 120 Minuten

Teilnehmerzahl max. 12 Personen

Sprachen DE
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Weitere
Fvents

Sie suchen einen Seminarraum fiir ein
Team-Meeting oder wollen |hre Gruppe mit
einem besonderen Event lGiberraschen?
Unsere Zusatzangebote ermoglichen es lhnen,
lhrem Besuch im House of Laderach eine
personliche Handschrift zu geben —
und den Teilnehmerinnen und Teilnehmern
ein unvergessliches Erlebnis zu bieten.




Schokolade und Wein

Fundiertes Wissen liber Schokolade und Wein. Danach

/ auberblock

Kunststiicke unseres Zauberers Kevin.

Anfrage senden

private Degustation ausgewahlter Pairings unter Anleitung Der Auftritt ist mit allen anderen Events kombinierbar.
eines Schokoladenexperten und eines Weinprofis.
Eventangebot:
Eventangebot: - Zauberblock wahrend eines gebuchten Events
- Wissenswertes zum Thema Kakao und Schokolade von einem » Termine: auf Anfrage
Schokoladenexperten
- Wissenswertes zum Thema Weinanbau und -herstellung von einem Weinprofi
- Einfihrung in die Degustation von Schokolade und Wein
- Geniessen ausgewahlter Schokolade-Wein-Pairings
- Give-aways
- Termine: auf Anfrage
Preis CHF 1100 pauschal Anfrage senden Preis CHF 400 pauschal
fir max. 10 Personen .
Dauer ca. 30 Minuten

CHF 110 fiir jede weitere Person

Teilnehmerzahl
Dauer ca. 180 Minuten

max. 50 Personen

! Sprachen
Teilnehmerzahl max. 20 Personen
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Seminarraum

Heller Seminarraum fiir private Events und geschaftliche
Vortrage. Der Raum kann separat oder in Kombination mit
einer unserer Veranstaltungen gebucht werden.

Eventangebot:

- Seminar- oder Meetingraum mit gewiinschter Anzahl an Platzen

+ Nutzung der Prasentationstechnik

- Wasser, Schokolade und Kaffeemaschine

»  Auf Wunsch mit Verpflegung

- Rundgang durch das Schokoladenmuseum

- Schokoladenbrunnen mit vier leckeren Sorten

- Kombinierbar mit einer Fabrikfiihrung oder einem Schokoladenkurs

Verfiigbarkeit  taglich 8.30 —-17.00 Uhr Anfrage senden

Preis CHF 180 pro Stunde
CHF 900 pro Tag

Teilnehmerzahl max. 24 Personen bei
Seminarbestuhlung

max. 50 Personen bei
Theaterbestuhlung
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Caté Laderach

Verbinden Sie lhren privaten Event mit einem Besuch in
unserem Café. Sie haben die Wahl zwischen einem
Lunch oder einem Dessert aus unserer Patisserie. Die
Teilnehmerzahl ist auf 30 Personen begrenzt.

Sandwich-Lunch
Sandwich, Suppe und Salat

CHF 26 pro Person

Crépes-Lunch
Crépe, Suppe und Salat

CHF 28 pro Person

Bagel-Lunch
Bagel, Suppe und Salat

CHF 30 pro Person

Mini-Patisserie
je zwei Stiick

CHF 8 pro Person

Kaffee mit Gipfeli
Kaffee oder Espresso, ein Buttergipfeli,
Schokolade und Wasser in Karaffe

CHF 10 pro Person

Kaffee und Patisserie

Kaffee oder Espresso, ein Stlick hausgemachte
Patisserie, Schokolade und Wasser in Karaffe

CHF 15 pro Person




Give-aways

Verabschieden Sie lhre Gaste am Ende des Events mit einem
kleinen Geschenk. Wir haben drei verschiedene Grossen
fir Sie vorbereitet. Natiirlich konnen Sie auch ein individuelles
Give-away zusammenstellen.

Kleines Give-away
Popcorn Milch

CHF 11.90 pro Person

Mittleres Give-away
Popcorn Milch, Pralinés Selection 8er Box

CHF 29.80 pro Person

Grosses Give-away

Popcorn Milch, Pralinés Selection 8er Box,

FrischSchoggi Herz Milch, Tafel Blond, Tafel
Single Origin Madagascar 64 %

CHF 58.70 pro Person

Individuelles Give-away
Freie Auswahl aus unserem Sortiment

CHF je nach Inhalt




House of Laderach

Grabenstrasse 6
8865 Bilten (Glarus)

Offnungszeiten:
Taglich 9.00 —18.00 Uhr

+41 55 645 44 55
houseofladerach@laderach.com

Siec wollen eine
Veranstaltung buchen?

Dann kontaktieren Sie uns. Wir freuen uns auf lhren
Anruf oder lhre E-Mail. Gern konnen wir auf Wunsch
auch ein individuelles Gruppenevent fir Sie organisieren.

E-Mail senden
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